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luce

calore superiore/inferiore
cottura di dolci e torte delicate

calore superiore
perfetta doratura di gratins e sformati

calore inferiore
precottura croccante per basi come p.es. torte umide.

normale con aria calda
adatto per arrosti e paste

aria ventilata con 6kotherm® con funzione ottimizzata
energeticamente

Spegnimento automatico alcuni minuti prima della fine
cottura utilizzando il calore residuo per la cottura finale.

aria ventilata 6kotherm
ovvero aria ventilata

aria ventilata intensiva ékotherm
per la cottura succosa di arrosti. Il calore superiore forma
una squisita crosta

sistema pizza e pane 6kotherm
per pietanze con necessita di piu calore sulla base come )
pizza e pane

grill di piccola superficie
grigliare piccole porzioni

grill di grande superficie
grigliare croccante di piu porzioni

grill/calore inferiore
grigliare croccante la carne

grill con aria calda (grill grande)
per l‘arrostitura croccante di carne, pesce e pollame o )
patatine fritte (quantita superiori)

grill con aria calda (grill piccolo)
per |‘arrostitura croccante di carne, pesce € pollame o
patatine fritte (quantita inferiori)

cottura a temperature basse
specialmente adatto per la cottura di carne con sugo

aria fredda/programma di scongelamento
scongelare delicatamente surgelati

tenere in caldo
per tenere in caldo pietanze

microonde
per riscaldare e cuocere

microonde + grill per riscaldare, cuocere, dorare e
gratinare contemporaneamente

microonde + aria ventilata

A = accensione e spegnimento automatico
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